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STEGETERMOMETER WIFI

Introduktion

For at du kan fa mest mulig gleede af dit nye
stegetermometer, beder vi dig gennemlzese
denne brugsanvisning, for du tager
stegetermometeret i brug. Vi anbefaler dig
desuden at gemme brugsanvisningen, hvis
du senere skulle fa brug for at genopfriske
din viden om stegetermometerets
funktioner.

Tekniske data

Temperaturomrade: -30°Ctil 250 °C
Temperatur-maleenhed: °C/°F
Forbindelse: WiFi
Opladning: via Micro-USB

(kabel medfglger)
Forbindelse: WiFi

Kan bruges separat med mulighed for
indstilling af kernetemperatur eller med
app'en "Grillsense” via WiFi, hvor du kan
angive kedtype, kernetemperatur og
tilberedningsgrad fra "rare” til “well done”.
App'en "Grillsense” kan hentes gratis i Google
Play (til Android 4.3 eller nyere) og App Store
(til iOS 7 eller nyere).

Oversigt
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Display

Knappen SET (indstil)
Knappen +

Knappen -
Teend/sluk-knap
Micro-USB-stik

Stik til sensor
Knappen WLAN (WiFi)
Hojttaler

Display
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Aktuel temperatur
Maltemperatur
Ladekabel tilsluttet
Batteri-/ladeindikator

WiFi-indikator
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Opladning

Slut det medfelgende kabel til Micro-USB-
stikket (6) pa stegetermometeret, og slut det
til en egnet USB-stremforsyning (medfelger
ikke).

Teend for stegetermometeret pa teend/sluk-
knappen (5).

Nar alle segmenter i batteri-/ladeindikatoren
(4) vises, er batteriet fuldt opladet.

Iseetning af spyd

Spyddet og ledningen ma kun bruges ved
temperaturer pa under 250 °C. Anbring aldrig
spyddet eller ledningen i grillen eller ovnen,
hvis den faktiske temperatur er over 250 °C.

Stik spyddet ind i midten af kedet (pa
det tykkeste sted). Pas p3, at det ikke gar
igennem kgdet.

Spyddet ma ikke sidde teet pd eventuelle ben
i kedet.

Spyddet ma ikke udsaettes for aben ild/
flammer.

Brug uden app

Seet stikket fra spyddet ind i stikket (7) i
stegetermometeret.

Teend for stegetermometeret pa teend/sluk-
knappen (5).

Tryk pa knappen SET (2). Baggrundslyset i
displayet lyser rgdt.

Tryk pa knapperne +/- (3/4) for at indstille
maltemperaturen. Tryk pa knappen SET for
at bekraefte. Baggrundslyset i displayet lyser
kortvarigt grgnt.

Pa displayet vises den aktuelle temperatur og
den indstillede maltemperatur.

Tryk pé knappen - for at skifte mellem
temperaturenhederne celcius og fahrenheit.

Tryk pa knappen + for at teende for
baggrundslyset.

Farven pa baggrundslyset i displayet
afhaenger af, hvor taet den aktuelle
temperatur er pa maltemperaturen.

Farve | Betydning

Grgn | 20 °C under maltemperatur
Bla 10 °C under maltemperatur
Red Maltemperatur overskredet

Baggrundslyset slukkes automatisk efter 8
sekunder.

Nar maltemperaturen opnas, lyder alarmen.
Sluk for alarmen ved at trykke pa knappen
SET.

Sluk for stegetermometeret pa teend/sluk-
knappen, og tag stikket fra spyddet ud af
stegetermometeret.

Tag spyddet ud af kedstykket. Brug en
grillhandske eller en grydelap, sa du ikke
breender dig!

Fejimeddelelser

Stegetermometeret kan vise fglgende
fejlmeddelelser pa displayet:

HHH: Temperaturen overstiger 300 °C.
LLL: Temperaturen er under -25 °C.
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Brug med app

Hent app’en "Grillsense” i Google Play eller
App Store, og abn app’en pa din smartphone
eller tablet.

Felg vejledningen i app’en for at forbinde
stegetermometeret og din smartphone eller
tablet via WiFi og for at bruge app'en.

ANDROID

Ga til din telefons indstillinger:
Apps og notifikationer

> Tilladelser

> Grillsense

Kontroller, at Lokalitetstjenester er slaet til.
Abn Indstil individuelle tilladelser. Kontroller,
at Lokalitetstjenester er slaet til, og at
Adganag til liste over installerede apps er slaet
til.

Renggring og vedligehold

Tor stegetermometeret af med en hardt
opvredet klud efter hver brug, og ter efter
med en blgd ter klud.

Lad spyddet kole af, og vask spyddet med en
karklud, varmt vand og lidt opvaskemiddel.
Spyddet ma ikke nedsaenkes i vand eller
vaskes i opvaskemaskine. Serg for, at
spyddets ledning ikke bliver vad.

Hvis stegetermometeret ikke skal brugesien
leengere periode, skal det opbevares kgligt
og tert. Serg for, at det indbyggede batteri er
ladet cirka 30 procent op, inden du lzegger
stegetermometeret til opbevaring.

Servicecenter

Bemaerk: Produktets modelnummer
skal altid oplyses i forbindelse med din
henvendelse.

Modelnummeret fremgar af forsiden pa
denne brugsanvisning og af produktets
typeskilt.

Nar det geelder:

«  Reklamationer

«  Reservedele

«  Returvarer

«  Garantivarer

«  www.schou.com

Miljgoplysninger

Elektrisk og elektronisk udstyr
E (EEE) indeholder materialer,

komponenter og stoffer, der kan
EEm vxre farlige og skadelige for
menneskers sundhed og for miljget, ndr
affaldet af elektrisk og elektronisk udstyr
(WEEE) ikke bortskaffes korrekt. Produkter,
der er maerket med en "overkrydset
skraldespand’, er elektrisk og elektronisk
udstyr. Den overkrydsede skraldespand
symboliserer, at affald af elektrisk og
elektronisk udstyr ikke ma bortskaffes
sammen med usorteret husholdningsaffald,
men skal indsamles saerskilt.

Produceret i PR.C.

Fabrikant:

Schou Company A/S
Nordager 31
DK-6000 Kolding

Alle rettigheder forbeholdes. Indholdet i denne vejled-
ning ma ikke gengives, hverken helt eller delvist, pa
nogen made ved hjalp af elektroniske eller mekaniske
hjeelpemidler, f.eks. fotokopiering eller optagelse,
oversaettes eller gemmes i et informationslagrings- og
-hentningssystem uden skriftlig tilladelse fra Schou
Company A/S.
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TRADL@ST STEKETERMOMETER

Oversikt

Innledning

For at du skal fa mest mulig glede av

det nye steketermometeret, bgr du

lese denne bruksanvisningen for du tar
steketermometeret i bruk. Vi anbefaler ogsa
at du tar vare pa bruksanvisningen i tilfelle
du skulle fa behov for a lese informasjonen
om igjen senere.

Tekniske spesifikasjoner

Temperaturomrade: -30°Ctil 250 °C
Temperaturenhet: °C/°F
Tilkobling: Tradlgs
Lading: Via Mikro-USB

(kabel er inkludert)
Tilkobling: Tradles

Kan brukes separat med mulighet for
innstilling av kjernetemperatur eller med
appen "Grillsense” via et tradlgst nettverk.
Da kan du velge kjattype, kjernetemperatur
og stekegrad fra "rare” til "well done”. Appen
"Grillsense” kan hentes gratis i Google Play
(til Android 4.3 eller nyere) eller App Store (til
iOS 7 eller nyere).
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Displa,

Knappen SET (stille inn og bekrefte)
Knappen +

Knappen -

Av/pa-bryter

Mikro-USB-kontakt

Kontakt for sensor

Knappen WLAN (tradlgst nettverk)
Hoyttaler

Display
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Gjeldende temperatur
Maltemperatur

Ladekabel tilkoblet
Batteri-/ladeindikator
Indikator for tradlgst nettverk
Temperaturenhet
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Opplading

Koble den ene enden av kabelen som

folger med, til Mikro-USB-kontakten (6) pa
steketermometeret, og koble den andre
enden til en egnet USB-stremforsyning (ikke
inkludert).

SIa pa steketermometeret med av/pa-
bryteren (5).

Nar alle segmentene i batteri-/
ladeindikatoren (4) vises, er batteriet fulladet.

Sette i spydet

Spydet og ledningen ma bare brukes ved
temperaturer under 250 °C. Ikke plasser
spydet eller ledningen i grillen eller ovnen
hvis den faktiske temperaturen er over 250
°C.

Stikk spydet inn til midten av kjottet (der det
er tykkest). Pass pa at spydet ikke gar helt
gjennom kjgattet.

Spydet ma ikke plasseres i nzerheten av
eventuelle bein i kjattet.

Spydet ma ikke utsettes for apen ild/flammer.

Bruk uten app

Sett pluggen pa spydet inn i kontakten (7) pa
steketermometeret.

SIa pa steketermometeret med av/pa-
bryteren (5).

Trykk pa knappen SET (2). Bakgrunnslyset pa
displayet lyser rgdt.

Trykk pa knappene +/- (3/4) for a stille inn
maltemperaturen. Trykk pa knappen SET for
a bekrefte. Bakgrunnslyset pa displayet lyser
grent en kort stund.

Pa displayet vises den gjeldende
temperaturen og den innstilte
maltemperaturen.

Trykk péd knappen - for & veksle mellom
temperaturenhetene celsius og fahrenheit.
Trykk pa knappen + for a sla pa
bakgrunnslyset.

Fargen pa bakgrunnslyset pa displayet viser
hvor naer den gjeldende temperaturen er
maltemperaturen.

Farge | Betydning

Grgnn | 20 °C under maltemperatur
Bla 10 °C under maltemperatur
Red Maltemperatur overskredet

Bakgrunnslyset slukner automatisk etter 8
sekunder.

Néar maltemperaturen er nadd, lyder alarmen.
Sla av alarmen ved & trykke pa knappen SET.
Sla av steketermometeret med av/pa-
bryteren, og ta pluggen pa spydet ut av
steketermometeret.

Ta spydet ut av kjattstykket. Bruk grillhansker
eller grytekluter sa du ikke brenner deg!

Feilmeldinger

Steketermometeret kan vise fglgende
feilmeldinger pa displayet:

HHH: Temperaturen er over 300 °C.
LLL: Temperaturen er under -25 °C.

Bruk med app

Hent appen "Grillsense”i Google Play eller
App Store, og apne appen pa smarttelefonen
eller nettbrettet.

Folg veiledningen i appen for & koble
sammen steketermometeret og
smarttelefonen eller nettbrettet via
et tradlgst nettverk, og felg deretter
anvisningene for bruk av appen.

Dangrill




ANDROID

Ga til innstillingene pa telefonen din:
Apper og varslinger

> Tillatelser

> Grillsense

Kontroller at Stedstjenester er slatt pa. Apne
Angi individuelle tillatelser. Kontroller at
Stedstjenester er slatt pa, og at Tilgang til
liste over installerte apper er slatt pa.

Rengjgring og vedlikehold

Rengjor steketermometeret med en godt
oppvridd klut etter hver bruk, og terk av det
med en myk, terr klut etterpa.

La spydet avkjgles, og vask spydet med

en oppvaskklut, varmt vann og litt
oppvaskmiddel. Spydet ma ikke senkes ned i
vann eller vaskes i oppvaskmaskin. Pass pa at
ledningen til spydet ikke blir vat.

Steketermometeret ma oppbevares tort og
kjolig dersom du ikke skal bruke det pa en
stund. Pass pa at det innebygde batteriet er
ladet opp cirka 30 prosent fgr du legger bort
steketermometeret.

Servicesenter

Merk: Ved henvendelser om produktet,
skal modellnummeret alltid oppgis.

Modellnummeret star pa fremsiden av
denne bruksanvisningen og pa produktets
typeskilt.

Nar det gjelder:

«  Reklamasjoner
»  Reservedeler

+  Returvarer

« Garantivarer

. www.schou.com

Miljginformasjon

Elektrisk og elektronisk utstyr
(EEE) inneholder materialer,
komponenter og stoffer som
B Lan vaere farlige og skadelige
for menneskers helse og for miljget hvis
elektronisk og elektrisk avfall (WEEE)
ikke avhendes riktig. Produkter som er
merket med en sgppeldunk med kryss
over, er elektrisk og elektronisk utstyr.
Seppeldunken med kryss over symboliserer
at avfall av elektrisk og elektronisk
utstyr ikke ma kastes i det usorterte
husholdningsavfallet, men behandles som
spesialavfall.

Produsert i Kina

Produsent:

Schou Company A/S
Nordager 31
DK-6000 Kolding

Alle rettigheter forbeholdes. Innholdet i denne
bruksanvisningen ma ikke gjengis, verken helt eller
delvis, pa noen mate ved hjelp av elektroniske eller
mekaniske hjelpemidler, inkludert fotokopiering eller
opptak, oversettes eller lagres i et informasjonslagrings-
og informasjonshentingssystem uten skriftlig tillatelse
fra Schou Company A/S.

Dangrill



STEKTERMOMETER WIFI

Inledning

For att du ska fa sa stor gladje som majligt
av din nya stektermometer, rekommenderar
vi att du laser denna bruksanvisning innan
du bdrjar anvanda den. Vi rekommenderar
dessutom att du sparar bruksanvisningen
ifall du behdver lasa informationen om de
olika funktionernaigen.

Tekniska data

Temperaturomrade: -30 °C till 250 °C
Temperaturmatenhet: °C/°F
Anslutning: WiFi
Uppladdning: via mikro-USB

(kabel medfaljer)
Anslutning: WiFi

Kan anvdndas separat med méjlighet att
stdlla in innertemperaturen eller med appen
"Grillsense” via WiFi, dar du kan ange kottyp,
innertemperatur och tillagningsgrad fran
"rare” till "well done”. Appen “Grillsense” kan
hdmtas gratis i Google Play (till Android 4.3
eller nyare) och App Store (till iOS 7 eller
nyare).

Oversikt

Display

Knappen SET (installning)
Knappen +

Knappen -

1

2

3

4

5. Pa/av-knapp
6. Mikro-USB-uttag

7. Uttag for sensor

8. Knappen WLAN (WiFi)

9. Hogtalare

Display

Aktuell temperatur
Maltemperatur
Laddningskabel ansluten
Batteri-/laddningsindikator
WiFi-indikator
Temperaturenhet
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Uppladdning

Anslut den medféljande kabeln till mikro-
USB-uttaget (6) pa stektermometern och
anslut den till lamplig USB-stromforsorjning
(medfoljer inte).

SI3 pa stektermometern med pa/av-knappen
(5).

Nar alla segment i batteri-/

laddningsindikatorn (4) visas ar batteriet
fulladdat.

Isattning av nal

Nalen och kabeln far bara anvandas vid
temperaturer under 250 °C. Anvand inte
nalen eller kabeln i grillen eller ugnen om
den faktiska temperaturen ar 6ver 250 °C.

Stick in ndlen i mitten av kottet (dar det ar
som tjockast). Se till att den inte garigenom
kottet.

Nalen ska inte sitta ndra nagot ben i kottet.
Nalen far inte utsattas for 6ppen eld.

Anvandning utan app

Satt in kontakten fran nalen i uttaget (7) i
stektermometern.

SI3 pa stektermometern med pa/av-knappen
(5).

Tryck pd knappen SET (2).
Bakgrundsbelysningen pa displayen lyser
rott.

Tryck pa knapparna +/- (3/4) for att stalla

in maltemperaturen. Tryck pa knappen

SET for bekrafta. Bakgrundsbelysningen pa
displayen lyser kortvarigt gront.

Pa displayen visas den aktuella temperaturen
och den instdllda maltemperaturen.

Tryck pa knappen - for att vaxla mellan
temperaturenheterna Celsius och Fahrenheit.
Tryck pa knappen + for att tdnda
bakgrundsbelysningen.
Bakgrundsbelysningens farg pa displayen
beror pa hur ndra den aktuella temperaturen
ar maltemperaturen.

Farg Betydelse

Gron | 20 °C under maltemperatur

Bla 10 °C under maltemperatur
Rod Maltemperatur har 6verskridits

Bakgrundsbelysningen slocknar automatiskt
efter 8 sekunder.

Nar maltemperaturen uppnas ljuder larmet.
Stang av larmet genom att trycka pa
knappen SET.

Stédng av stektermometern med pa/av-

knappen och dra ut kontakten fran nalen ur
stektermometern.

Ta ut ndlen ur kottstycket. Anvand en
grillhandske eller grytlapp sa att du inte
branner dig!

Felmeddelanden

Foljande felmeddelanden kan visas pa
stektermometerns display:

HHH: Temperaturen overstiger 300 °C.
LLL: Temperaturen dr under -25 °C.

Anvandning med app

Hamta appen "Grillsense” i Google Play
eller App Store, och 6ppna appen pa din
smartphone eller surfplatta.

Folj instruktionen i appen for att ansluta
stektermometern och din smartphone eller
surfplatta via WiFi och for att anvdnda appen.

Dangrill



ANDROID

Ga till din telefons instéllningar:
Appar och notifikationer

> Tillatelser

> Grillsense

Kontrollera att telefonens platstjanst

ar paslagen. Oppna Stéll in individuella
tillatelser. Kontrollera att Atkomst till
platsinformation &r paslagen och att Atkomst
till lista Gver installerade appar ar paslagen.

Rengoring och underhall

Torka av stektermometern med en hart
urvriden trasa efter varje anvandning, och
torka torrt med en mjuk, torr trasa.

Lat nalen svalna och reng6r den med en
disktrasa, varmt vatten och lite diskmedel.
Nalen far inte sankas ner i vatten eller diskas i
maskin. Se till att ndlens ledning inte blir vat.

Om stektermometern inte ska anvandas
under en langre period ska den forvaras svalt
och torrt. Se till att det inbyggda batteriet

ar uppladdat ca 30 procent innan du ldagger
undan stektermometern for forvaring.

Servicecenter

OBS! Produktens modellnummer ska alltid
uppges vid kontakt med aterforsaljaren.

Modellnumret finns pa framsidan i denna
bruksanvisning och pa produktens
markplat.

Nar det galler:

- Reklamationer

+  Reservdelar

«  Returvaror

«  Garantivaror

. www.schou.com

Miljéinformation

Elektriska och elektroniska

produkter (EEE) innehaller material,

komponenter och dmnen som
mmmm  kan vara farliga och skadliga for
manniskors halsa och for miljon om avfallet
av elektriska och elektroniska produkter
(WEEE) inte bortskaffas korrekt. Produkter
som ar markerade med en “Overkryssad
sophink” ar elektriska och elektroniska
produkter. Den éverkryssade sophinken
symboliserar att avfall av elektriska och
elektroniska produkter inte far bortskaffas
tillsammans med osorterat hushallsavfall,
utan de ska samlas in separat.

Tillverkad i Folkrepubliken Kina (PRC)

Tillverkare:

Schou Company A/S
Nordager 31
DK-6000 Kolding

Alla réttigheter forbehalles. Innehéllet i denna
bruksanvisning far inte pa nagra villkor, varken i sin
helhet eller delvis, aterges med hjélp av elektroniska
eller mekaniska hjdlpmedel, t.ex. genom fotokopiering
eller fotografering, ej heller 6verséttas eller sparas i ett
informationslagrings- och informationshamtningssyste
m, utan skriftligt medgivande fran Schou Company A/S.
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PAISTOLAMPOMITTARI WIFI

Johdanto

Saat paistolampomittarista suurimman
hyodyn, kun luet kdyttoohjeen lapi ennen
paistolampdmittarin kdyttéonottoa. Sdilyta
tama kayttoohje, jotta voit tarvittaessa
palauttaa mieleesi paistolampdmittarin
toiminnot.

Tekniset tiedot

Lampatila-alue: -30 °C:sta 250 °C:een

Lampétilan mittayksikko: °C/°F

Yhteys: WiFi

Lataaminen: Mikro-USB:lla
(mukana johto)

Yhteys: WiFi

Voidaan kayttaa erikseen sisdlampotilan
saatomahdollisuudella tai WiFin kautta
Grillsense-sovelluksella, jolla voit valita
lihatyypin, sisdlampétilan ja kypsyysasteen
“"rare”:sta "well done”:en. Grillsense-
sovelluksen voi ladata ilmaiseksi Google
Playssa (Android 4.3 tai uudemmat) ja App
Storessa (iOS 7 tai uudemmat).

Yleiskuvaus

v o Nk WN =

Naytto
SET-pain

ike (saato)

"+"-painike

"

-painike

Virtapainike
Mikro-USB-liiténta

Sensorin

liitanta

WLAN-painike (WiFi)

Kaiutin:

Naytto
Nykyinen lampétila
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Tavoitelampétila

Latausjohto kytketty

Akku/latausilmaisin

WiFi-ilmaisin

Lampétilayksikko
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Lataaminen

Yhdistd mukana tuleva johto
paistolampomittarin mikro-USB-liitantaan (6)
ja liitd johto erilliseen USB-virtalahteeseen (ei
sisally pakkaukseen).

Kdynnista paistolampomittari
virtapainikkeesta (5).

Kun kaikki palkit akku-/latausilmaisimessa (4)
nakyvat, akku on ladattu tayteen.

Piikin kiinnittaminen

Piikkia ja johtoa saa kdyttaa vain alle 250 °C:n
lampétilassa. Al laita piikkia tai johtoa grilliin
tai uuniin, jonka lampétila on yli 250 °C.

Tyonna piikki lihan keskelle (paksuimpaan
kohtaan). Varo, ettei piikki mene lihan lapi.

Piikki ei saa olla lahelld luuta.
Piikkia ei saa altistaa avotulelle/liekeille.

Kaytto ilman sovellusta

Liita piikin pistoke paistolampdmittarin
liittimeen (7).

Kdynnista paistolampomittari
virtapainikkeesta (5).

Paina SET-painiketta (2). Nayton taustavalo
palaa punaisena.

Saada tavoitelampatila painamalla "+"- tai
"-"-painiketta (3/4). Vahvista painamalla SET-
painiketta. Ndayton taustavalo palaa hetken
vihredna.

Naytolla nakyy lihan nykyinen lampétila seka
valittu tavoitelampdatila.

Voit valita [ampétilayksikdiden celsius- tai

fahrenheit valilla painamalla

"

-painiketta.

Sytyta taustavalo painamalla "+"-painiketta.

Taustavalon vari ndytdssa riippuu siitd,
kuinka lahella tavoitelampdtilaa nykyinen

ldampétila on.
Vari Merkitys
Vihrea 20 °C tavoiteldampdtilaa alempi
sininen 10 °C tavoitelampatilaa alempi
Punainen | Tavoiteldmpdtila ylitetty.

Taustavalo sammuu automaattisesti 8
sekunnin jalkeen.

Kun tavoitelampatila on saavutettu, laite
halyttad. Sammuta halytys painamalla SET-

painiketta.

Sammuta paistolampomittari
virtapainikkeesta ja irrota piikin pistoke
paistoldampdmittarista.

Irrota piikki lihasta. Kayta grillikinnasta tai
patalappua, jotta et polta itseasi!

Virheilmoitukset

Paistolampomittari voi ndyttad seuraavat
virheilmoitukset naytolla:

HHH: Lampatila ylittaa 300 °C.
LLL Ldmpétila on alle -25 °C.

Kaytto sovelluksen kanssa

Lataa Grillsense-sovellus Google
Playsta tai App Storesta ja avaa sovellus
dlypuhelimellasi tai tabletillasi.

Seuraa sovelluksen ohjeita yhdistadksesi
paistolampdmittarin dlypuhelimeesi tai
tablettiisi WiFin vdlitykselld ja sovellusta

kayttaaksesi.

12
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ANDROID

Puhelimen asetuksissa:
Sovellukset ja ilmoitukset
> Kayttooikeudet

> Grillsense

Varmista, etta puhelimen paikannuspalvelu
on paalla. Siirry kohtaan Aseta yksittdiset
kayttooikeudet. Varmista, etta Sijaintitietojen
kaytto ja Asennettujen sovellusten luettelon
kaytto ovat paalla.

Puhdistaminen ja huolto

Pyyhi paistolampdmittari kuivaksi nihkealla
liinalla jokaisen kayton jalkeen ja kuivaa
lopuksi pehmeilla kuivalla liinalla.

Anna piikin jaahtya ja pese tikku ratill3,
lampimalla vedelld ja astianpesuaineella.
Piikkid ei saa upottaa veteen eikd pesta
tiskikoneessa. Varmista, etta piikin johto ei
kastu

Jos paistolampomittaria ei kdyteta pitkaan
aikaan, se pitaa sailyttaa viiledssa ja kuivassa.
Varmista, ettd sisdanrakennettu akku on
ladattu noin 30-prosenttisesti, ennen kuin
laitat paistolampomittarin sailytykseen.

Huoltokeskus

Huomaa: Tuotteen mallinumero on aina
mainittava mahdollisessa yhteydenotossa.

Mallinumeron voi tarkistaa taman
kdyttdohjeen etusivulta ja tuotteen
tyyppikilvesta.

Kun asia koskee:

+  Reklamaatioita
+ Varaosia

+  Palautuksia

«  Takuuasioita

. www.schou.com

Tiedot vaarallisuudesta
ymparistolle

Séhko- ja elektroniikkalaitteet
E (EEE) siséltavat materiaaleja,
komponentteja ja aineita,
EE jotka voivat olla vaaraksi
ympaéristolle ja ihmisen terveydelle, jos
sahko- ja elektroniikkaromua (WEEE)
ei haviteta asianmukaisesti. Sadhko- ja
elektroniikkalaitteet on merkitty jatesailiolla,
jonka yli on vedetty risti. Merkki ilmaisee,
ettei sahko- ja elektoniikkaromua saa
havittaa lajittelemattoman kotitalousjatteen
mukana vaan se on kerattava erikseen.

FI

Valmistettu Kiinassa

Valmistaja:

Schou Company A/S
Nordager 31
DK-6000 Kolding

Kaikki oikeudet pidatetdaan. Taman kayttoohjeen sisaltoa
ei saa jaljentaa kokonaan eika osittain millaan tavalla
sahkdoisesti tai mekaanisesti, esimerkiksi valokopioimalla
tai -kuvaamalla, kddntaa tai tallentaa tiedontallennus- ja
hakujérjestelmaén ilman Schou Company A/S:n kirjallista
lupaa.

Dangrill
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MEAT THERMOMETER WIFI

Introduction

To get the most out of your new meat
thermometer, please read this instruction
manual before use. Please also save the
instructions in case you need to refer to them
at a later date.

Technical data

Temperature range: -30°Cto 250°C
Units of temperature: °C/°F
Connection: WiFi
Charging: via micro-USB

(cable supplied)
Connection: WiFi

Can be used separately, with option for
setting core temperature, or using the
“Grillsense” app via WiFi, in which you can
specify the type of meat, core temperature
and required doneness, from “rare” to

“well done”. The “Grillsense” app can be
downloaded free of charge from Google Play
(for Android 4.3 or later) or the App Store (for
iOS 7 or later).

Overview

Display

SET button

+ button

- button

On/off button
Micro-USB socket
Socket for sensor
WLAN button (WiFi)
Speaker

¥ o Nk WN S

Display

Current temperature
Target temperature
Charging cable connected
Battery/charge indicator
WiFi indicator

o Uk wnN -

Temperature unit

4 N
TARGETTEMP - —]

o430 T

cuRReNTTEMP  CED) Ve




Charging

Plug the cable supplied into the micro-USB
socket (6) on the meat thermometer, and
plug the other end into a separate USB
power supply (not included).

Switch the meat thermometer on using the
on/off button (5).

When all segments in the battery/charge
indicator (4) are visible, the battery is fully
charged.

Inserting the probe

The probe and cord may only be used at
temperatures below 250 °C. Never place the
probe or cord under the grill or in the oven if
the actual temperature is above 250 °C.

Push the probe into the middle of the meat
(at the thickest point). Make sure not to go
right through the meat.

The probe must not be close to any bones in
the meat.

The probe must not be exposed to a naked
flame.

Use without app

Insert the connector from the probe into the
socket (7) on the meat thermometer.

Switch the meat thermometer on using the
on/off button (5).

Press the SET button (2). The display
background light shines red.

Press the + and - buttons (3 and 4) to set the
target temperature. Press the SET button to
confirm. The display background light shines
green briefly.

The display shows the current temperature
and the set target temperature.

Press the - button to switch between Celsius
and Fahrenheit.

Press the + button to switch the background
light on.

The colour of the display background light
varies depending on how close the current
temperature is to the target temperature.

Colour | Indicates

Green | 20°C below target temperature
Blue 10 °C below target temperature
Red Target temperature exceeded

The background light turns off automatically
after 8 seconds.

When the target temperature is reached, the
alarm sounds. Turn the alarm off by pressing
the SET button.

Switch the meat thermometer off using

the on/off button, and unplug the probe
connector.

Remove the probe from the meat. Use an
oven glove or pot holder to avoid burning
yourself!

Error messages

The meat thermometer may show the
following error messages on the display:

HHH: Temperature is above 300 °C.
LLL: Temperature is below -25 °C.

Use with app

Download the “Grillsense” app from Google
Play or the App Store, and open it on your
smartphone or tablet.

Follow the instructions in the app to connect
the meat thermometer and your smartphone
or tablet via WiFi and to use the app.

Dangrill

15



ANDROID

Under your phone settings:
App & notifications

> Permissions

> Grillsense

Make sure your phone location service is
turned on. Go to Set individual permissions.
Make sure Access location info and Access list
of installed apps service are turned on.

Cleaning and maintenance

Wipe the meat thermometer with a well-
wrung cloth after each use and dry with a
soft, dry cloth.

Allow the probe to cool down before
cleaning using a dishcloth, hot water and a
little washing-up liquid. Do not submerge
the probe in water or run it through a
dishwasher. Make sure the probe cord does
not get wet.

If you do not intend to use the meat
thermometer for a prolonged period, store it
somewhere cool and dry. Make sure that the
built-in battery is about 30 per cent charged
up before you put the meat thermometer
away.

Service centre

Note: Please quote the product model
number in connection with all inquiries.

The model number is shown on the front of
this manual and on the product rating plate.

For:

«  Complaints

«  Replacements parts
+  Returns

«  QGuarantee issues

«  www.schou.com

Environmental information
Electrical and electronic equipment
(EEE) contains materials,

E components and substances that
mmmm May be hazardous and harmful to
human health and the environment
if waste electrical and electronic equipment
(WEEE) is not disposed of correctly. Products
marked with a crossed-out wheeled bin are
electrical and electronic equipment. The
crossed-out wheeled bin indicates that waste
electrical and electronic equipment must

not be disposed of with unsorted household
waste, but must be collected separately.

Manufactured in PR.C.

Manufacturer:
Schou Company A/S
Nordager 31
DK-6000 Kolding

All rights reserved. The content of this manual may not
be reproduced, either in full or in part, in any way by
electronic or mechanical means, e.g. photocopying or
publication, translated or saved in an information storage
and retrieval system without written permission from
Schou Company A/S.
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BRATENTHERMOMETER WIFI

Einleitung Ubersicht
Damit Sie an lhrem neuen Bratenthermo- Display
meter moglichst lange Freude haben, Taste SET (Einstellen)
bitten wir Sie, die Gebrauchsanweisung
und die beiliegenden Sicherheitshinweise Taste +
Taste -

vor Ingebrauchnahme sorgfaltig durch-
zulesen. Ferner wird empfohlen, die
Gebrauchsanweisung fiir den Fall
aufzubewahren, dass Sie sich die Funktionen B
des Bratenthermometers spater nochmals ins Buchse fiir Sensor
Gedéichtnis rufen méchten. Taste WLAN (WiFi)

. Lautsprecher DE
Technische Daten Display

Ein/Aus-Schalter
Micro-USB-Buchse

©® NV oA WN =

1. Aktuelle Temperatur

Temperaturbereich: -30 °C bis 250 °C 2. Zieltemperatur
Temperatur-MaBeinheit: °C/°F ’
Verbindung: WiFi 3. Ladekabel angeschlossen
Ladezeit: iiber Micro-Usg 4. Batterie-/Ladeanzeige

(Kabel enthalten) 5. WiFi-Anzeige
Verbindung: WiFi 6. Temperatureinheit
Kann separat mit der Moglichkeit zur
Einstellung der Kerntemperatur oder mit der [ TARGETTEMP ~—}3)
App ., Grillsense” Gber WiFi verwendet werden, =
wzpl:))ei Sie den Fleischtyp, die Kerntemperatur Q= =3E D %ﬂ"—@
und den Zubereitungsgrad von ,rare” bis ,well cunﬁm&%}_ o-®
done” angeben konnen. Die App, Grillsense” . . ' 16
kann gratis bei Google Play (fiir Android 4.3 ()—Teg @ p . |
oder neuer) oder beim App Store (fiir iOS oder ! ' '- '-'.u J

neuer) heruntergeladen werden.




Aufladen

SchlieBen Sie das mitgelieferte Kabel

an die Micro-USB-Buchse (6) am
Bratenthermometer an, und schlief3en Sie es
an eine geeignete USB-Stromversorgung an
(nicht enthalten).

Schalten Sie Bratenthermometer am Ein-
/Aus-Schalter (5) ein.

Wenn alle Segmente der Batterie-/
Ladeanzeige (4) angezeigt werden, ist die
Batterie vollstandig aufgeladen.

Anbringen des Spielles

Der SpieB und das Kabel dirfen nur bei
Temperaturen unter 250 °C verwendet
werden. Sie diirfen den Spiel3 oder das Kabel
nicht in den Grill oder Ofen legen, wenn die
tatsachliche Temperatur 250 °C Uibersteigt.

Stecken Sie den Spief3 in die Mitte des
Fleisches (an der dicksten Stelle). Achten
Sie darauf, dass er nicht durch das Fleisch
hindurch geht.

Der SpieB3 darf nicht dicht an einem
eventuellen Knochen im Fleisch sitzen.

Der SpieB darf keinem offenen Feuer oder
Flammen ausgesetzt werden.

Gebrauch ohne App

Stecken Sie den Stecker des Spiefes in die
Buchse (7) am Bratenthermometer.

Schalten Sie Bratenthermometer am Ein-
/Aus-Schalter (5) ein.

Driicken Sie auf die Taste SET (2). Die
Hintergrundbeleuchtung des Displays wird
rot.

Dricken Sie auf die Tasten +/- (3/4), um

die Zieltemperatur einzustellen. Driicken
Sie auf die Taste SET, um zu bestatigen. Die
Hintergrundbeleuchtung des Displays wird
kurzzeitig griin.

Im Display wird die aktuelle Temperatur und
die eingestellte Zieltemperatur angezeigt.

Driicken Sie auf die Taste -, um zwischen den
Temperatureinheiten Celsius und Fahrenheit
zu wechseln.

Driicken Sie auf die Taste +, um die
Hintergrundbeleuchtung einzuschalten.

Die Farbe der Hintergrundbeleuchtung
des Displays hangt davon ab, wie dicht die
aktuelle Temperatur an der Zieltemperatur
ist.

Farbe | Bedeutung

Grlin | 20 °C unter der Zieltemperatur

Blau 10 °C unter der Zieltemperatur

Rot Zieltemperatur tGberschritten

Die Hintergrundbeleuchtung schaltet sich
nach 8 Sekunden automatisch ab.

Wenn der Zieltemperatur erreicht ist, ertont
der Alarm. Schalten Sie den Alarm ab, indem
Sie auf die Taste SET drticken.

Schalten Sie das Bratenthermometer am Ein-
/Aus-Schalter aus und ziehen Sie den Stecker
des SpieBes aus dem Bratenthermometer.
Nehmen Sie den Spiel aus dem Fleischstiick.
Verwenden Sie einen Grillhandschuh

oder einen Topflappen, um sich nicht zu
verbrennen!

Fehlermeldungen

Das Bratenthermometer kann folgende
Fehlermeldungen im Display anzeigen:

HHH: Die Temperatur libersteigt 300 °C.
LLL: Die Temperatur liegt unter -25 °C.

Gebrauch mit App

Laden Sie die App,Grillsense” bei Google
Play oder im App Store herunter, und 6ffnen
Sie die App in Threm Smartphone oder Tablet.

18
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Folgen Sie der Anleitung der App, um das
Bratenthermometer und lhr Smartphone
oder Tablet Giber WiFi zu verbinden und die
App zu benutzen.

ANDROID

Gehen Sie zu den Einstellungen lhres
Telefons:

Anwendungen und Benachrichtigungen
> Genehmigungen
> Grillsense

Uberpriifen Sie, ob die Lokalisierungsdienste
eingeschaltet sind. Offnen Sie, Individuelle
Genehmigungen einstellen”. Uberpriifen Sie,
ob die Lokalisierungsdienste eingeschaltet
sind, und ob ,Zugang zur Liste installierter
Anwendungen” eingeschaltet ist.

Reinigung und Wartung

Wischen Sie das Bratenthermometer

nach jedem Gebrauch mit einem gut
ausgewrungenen Tuch ab und trocknen Sie
es danach mit einem weichen, trockenen
Tuch ab.

Lassen Sie den SpieB abkihlen und waschen
Sie ihn mit einem Spillappen, heillem
Wasser und ein wenig Spulmittel ab. Der
SpieR darf nicht in Wasser eingetaucht oder
in der Geschirrspiilmaschine gewaschen
werden. Achten Sie darauf, dass das Kabel
des SpieBes nicht nass wird.

Wird das Bratenthermometer ldngere
Zeit nicht gebraucht, muss es kihl und
trocken aufbewahrt werden. Sorgen Sie
daftir, dass die eingebaute Batterie zu ca.
30 Prozent aufgeladen ist, bevor Sie das
Bratenthermometer zur Aufbewahrung
weglegen.

Servicecenter

Hinweis: Bei Anfragen stets die
Modellnummer des Produkts angeben.

Die Modellnummer finden Sie auf der
Titelseite dieser Gebrauchsanweisung und
auf dem Typenschild des Produkts.

Wenn Sie uns brauchen:

Reklamationen
Ersatzteile
Rucksendungen
Garantiewaren
www.schou.com

Dangrill
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Entsorgung des Gerdtes

Altgerate diirfen nicht in den
Hausmuill!

Sollte das Gerat einmal nicht mehr
B benutzt werden kénnen, so ist
jeder Verbraucher gesetzlich verpflichtet,
Altgerate getrennt vom Hausmiill z.B.
bei einer Sammelstelle seiner Gemeinde
/ seines Stadtteils abzugeben. Damit
wird gewahrleistet, dass die Altgerdte
fachgerecht verwertet und negative
Wirkungen auf die Umwelt vermieden
werden.

Deshalb sind Elektrogerate mit
einer,,durchkreuzten Abfalltonne”
gekennzeichnet.

Hergestellt in der Volksrepublik China

Hersteller:

Schou Company A/S
Nordager 31
DK-6000 Kolding

Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser
Gebrauchsanweisung darf ohne die schriftliche
Genehmigung von Schou Company A/S weder

ganz noch teilweise in irgendeiner Form unter
Verwendung elektronischer oder mechanischer
Hilfsmittel, wie zum Beispiel durch Fotokopieren oder
Aufnahmen, wiedergegeben, ibersetzt oder in einem
Informationsspeicher und -abrufsystem gespeichert
werden.
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TERMOMETR DO MIESA WIFI

Wprowadzenie Przeglad
Aby jak najlepiej wykorzystac zalety nowego 1. Wyswietlacz
termometru do migsa, przed uzyciem 2. Przycisk SET (ustawienia)
nalezy przeczyta¢ niniejsze instrukcje. 3. Praveisk
Nalezy zachowac te instrukcje do uzytku w ’ rzyc!s *
przysztosci. 4. Przycisk -
5. Przycisk wt./wyt.
Dane techniczne 6. Gniazdo micro USB
7ok 30°C do 250°C 7. Gniazdo czujnika
J ad res t:mperat“r' S0k do 5c B PryciskWLAN (WiF)
tka t tury: °c/°
l:Ve*nos .a emperatury o 9. Glognik
olgczenie: ™ Wyswietlacz
tadowanie: Kabel micro USB .
: 1. Biezaca temperatura
(w zestawie) PL
Pofaczenie: WiFi 2. Docelowa temperatura
T . . . 3. Podtaczono kabel do tadowania
ermometru mozna uzywac osobno - )
z mozliwoscig ustawiania temperatury 4. Wskaznik akumulatora/tadowania
wewnetrznej albo za pomoca aplikacji 5. Wskaznik WiFi
,Grillsense” przez WiFi, w ktérej mozna 6. Jednostka temperatury

okresla¢ rodzaj miesa, temperature

wewnetrzna i wymagany stopien - \
wysmazenia od ,krwisty” do ,bardzo dobrze miﬁmg:rc .e.__®
wysmazony”. Aplikacje,Grillsense” mozna D |3u D i) —(4)
pobrac¢ bezptatnie z serwisu Google Play CURRENTTEMP (T ﬂ),_@
(system Android w wersji 4.3 lub nowszej) . -. '- ap. G
lub App Store (system iOS w wersji 7 lub oS o Y =
nowszej). ® " ' '

UoA A%y




tadowanie

Podfaczy¢ dostarczony kabel do gniazda
micro USB (6) termometru do miesa,

a wtyczke na drugim koncu do zasilacza USB
(brak w zestawie).

Wiaczy¢ termometr do miesa przyciskiem
wh./wyt. (5).

Gdy wszystkie segmenty wskaznika
akumulatora/tadowania (4) sa widoczne,
oznacza to, ze akumulator jest w petni
natadowany.

Wktadanie sondy

Sonda i przewdd s przystosowane do
temperatur ponizej 250°C. Nie umieszczac
sondy ani przewodu pod grillem lub

w piekarniku, jezeli rzeczywista temperatura
przekracza 250°C.

Wtozy¢ sonde w srodek miesa

(w najgrubszym miejscu). Upewnic sie, ze
sonda nie przeszta na drugg strone.

Nie umieszcza¢ sondy w poblizu kosci

w miesie.

Nie wystawia¢ sondy na dziatanie
odstonietego ognia.

Uzywanie bez aplikacji

Whozy¢ ztacze sondy do gniazda (7)
termometru do miesa.

Wiaczy¢ termometr do miesa przyciskiem
wh./wyt. (5).

Nacisnac przycisk SET (2). Podswietlenie
wys$wietlacza zmieni kolor na czerwony.
Nacisna¢ przyciski +i - (3 i4), aby

ustawic temperature docelowa. Nacisng¢
przycisk SET, aby potwierdzi¢ ustawienie.

Podswietlenie wyswietlacza na krétko zmieni

kolor na zielony.

Na wyswietlaczu zostanie pokazana

biezaca temperatura i ustawiona docelowa
temperatura.

Nacisnac przycisk -, aby wybiera¢ stopnie
Celsjusza lub Fahrenheita.

Nacisnac przycisk +, aby wiaczy¢
podswietlenie ekranu.

Kolor podswietlenia zalezy od tego, jak blisko
biezaca temperatura jest do temperatury
docelowe;.

Kolor Wskazanie

Zielony 20°C ponizej temperatury
docelowej

Niebieski | 10°C ponizej temperatury
docelowej

Czerwony | Docelowa temperatura
przekroczona

Podswietlenie wyfacza sie automatycznie po
uptywie 8 sekund.

Po osiggnieciu temperatury docelowej
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Wytaczy¢
alarm przez nacisniecie przycisku SET.
Wytaczy¢ termometr do miesa za pomoca
przycisku wt./wyt. i odfgczyc¢ ztacze sondy.
Wyjac¢ sonde z miesa. Uzy¢ rekawicy
kuchennej lub uchwytu do garnkéw, aby
zapobiec oparzeniom.

Komunikaty o btedzie

Na wyswietlaczu termometru do miesa moga
by¢ wyswietlane nastepujace komunikaty
o btedzie:

HHH: Temperatura jest wyzsza niz 300°C.
LLL: Temperatura jest nizsza niz -25°C.
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Uzywanie z aplikacja

Pobrac aplikacje ,Grillsense” z serwisu Google
Play lub App Store, a nastepnie otworzy¢ ja
na smartfonie lub tablecie.

Postepowac zgodnie z instrukcjami

w aplikacji, aby potaczy¢ termometr do
miesa ze smartfonem lub tabletem za
posrednictwem WiFi i uzywac aplikacji.

ANDROID

W ustawieniach telefonu:
Aplikacje i powiadomienia
> Uprawnienia

> Grillsense

Upewnic sig, ze na telefonie wigczone sg
ustugi lokalizacji. Przej$¢ do ustawiania
indywidualnych uprawnien. Upewnic sie,

ze ustugi Dostep do informacji o lokalizacji

i Dostep do listy zainstalowanych aplikacji sg
wiaczone.

Czyszczenie i konserwacja

Przecierac¢ termometr do miesa po kazdym
uzyciu wilgotng szmatka i osuszy¢ miekka,
suchg szmatka.

Przed przystapieniem do czyszczenia
zmywakiem, gorgca wodg i dodatkiem
ptynu do mycia naczyn poczeka¢, az sonda
ostygnie. Nie zanurza¢ sondy w wodzie ani
nie my¢ w zmywarce do naczyn. Upewnic sie,
ze przewod sondy nie zostanie zamoczony.
Jezeli termometr do miesa nie bedzie
uzywany przez dtuzszy czas, nalezy go
przechowywac¢ w chtodnym i suchym
miejscu. Przed przechowywaniem
termometru do miesa nalezy natadowac
wbudowany akumulator do poziomu 30%.

Punkt serwisowy

Uwaga: Zadajac pytania dotyczace
niniejszego produktu, nalezy podawac
numer modelu.

Numer modelu mozna znalez¢ na oktadce
niniejszej instrukgji obstugi i tabliczce
znamionowe;j.

Prosimy o kontakt z punktem serwisowym
w sprawach:

- reklamacje

« czescizamienne
«  zwroty

. gwarancje

+  www.schou.com

Dangrill
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Informacje dOtyCZQCE érodowiska Wyprodukowano w Chinskiej Republice Ludowej

Sprzet elektryczny i elektroniczny Producent:

(electrical and electronic ;Ch‘;” C°r;‘pa”y AS

equipment — EEE) zawiera ordager 31

. . . DK-6000 Kolding

mmmm materiaty, elementy i substancje,
. . ktére moga byc nle_beZpleczne Wszelkie prawa zastrzezone. Niniejszego podrecznika
i szkodliwe dla zdrowia ludzi oraz uzytkownika nie wolno w zaden sposéb powiela¢
Srodowiska naturalnego w przypadku, gdy czesciowo ani w catosci, elektronicznie badz mechanicznie

P . (np. poprzez fotokopie lub skany), ttumaczy¢ ani
taki zuzyty sprzet (waste electrical and przechowywac w bazie danych z funkcjg wyszukiwania

electronic equipment - WEEE) nie zostanie bez uprzedniej zgody Schou Company A/S wyrazonej na
odpowiednio zutylizowany. Produkty pismie.

oznaczone symbolem przekreslonego

kosza na smieci sa odpadami elektrycznymi

i elektronicznymi. Przekres$lony kosz na

Smieci oznacza, ze zuzytego sprzetu

elektrycznego i elektronicznego nie wolno

pozbywac sie razem z og6lnymi odpadami

domowymi, a nalezy utylizowac go osobno.

Dangrill
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WIFI-GA LIHATERMOMEETER

Sissejuhatus Ulevaade
Oma uue lihatermomeetri tdhusaimaks 1. Kuva
kasutamiseks lugege palun kdesolev 2. Nupp SET (Maéra)
kasutusjuhend enne seadme kasutamist 3 d
tahelepanelikult Iabi. Samuti soovitame - Fnupu
juhised hilisemaks kasutamiseks alles hoida. 4. -nupud
5. Sees/vdljas-nupp
Tehnilised andmed 6. Mikro-USB pistikupesa
T ahemik 30°C kuni 250 °C 7. Anduri pistikupesa
emperatuurivahemik: - uni 25 8. WLAN-nupp (WiF)
Temperatuurihikud: °C/°F .
N 9. Kolar
Uhendus: WiFi
Kuva
Laadimine: mikro-USB abil
1. Hetketemperatuur
(kaasas) )
Uhendus: wiFi 2 Lopp.ter.nperatuur )
Seda saab kasutada iseseisva seadmena, 3. Laad|m|skéa?el O?_ u.hendatud
kasutades sisetemperatuuri seadistamise 4. Aku/laadimise naidik ET
voimalust, voi WiFi kaudu rakenduse 5. WiFi-naidik
(.irills'gps.e abil, kus saate méér.a.ta . 6. Temperatuuri mootiihik
lihattitibi, tuumatemperatuuri ja soovitud
vamimisastme, alates pooltoorest (rare) E— \
kuni korralikult lIabiktpsetatud (well done). SaTn E -e- -G
Rakenduse Grillsense saab tasuta alla laadida @Dt |3u D i —(4)
Google Play’st (Android 4.3 voéi uuemad CURRENTTEMP @M,_@
versioonid) voi App Store'ist (i0S 7 voi . -. '- o r.__@
uuemad versioonid). o8 o Ramy =
e LU |




Laadimine

Uhendage lihatermomeetriga kaasasolev
kaabel mikro-USB pistikupesasse (6) ja
Uihendage teine ots eraldi USB toitega (ei
kuulu komplekti).

Lulitage lihatermomeeter sees/véljas-nupuga
(5) sisse.

Kui koik aku / laadimise naidiku (4) osad on
ndhtaval, on aku tais laetud.

Lihatermomeetri sisestamine

Lihatermomeetrit ja juhet vbib kasutada
ainult temperatuuridel alla 250 °C. Arge
kunagi asetage lihatermomeetrit ega juhet
grilli alla véi ahju, kui tegelik temperatuur on
tile 250 °C.

Lukake termomeeter liha keskele (kdige
paksemas kohas). Veenduge, et te ei torka
termomeetrit lihast péris labi.

Termomeeter ei tohi asuda ihegi lihas oleva
kondi lahedal.

Termomeeter ei tohi kokku puutuda lahtise
tulega.

llma rakenduseta kasutamine

Sisestage termomeetri pistik lihatermomeetri
pessa (7).

Lulitage lihatermomeeter sees/véljas-nupuga
(5) sisse.

Vajutage nuppu SET (SEADISTA) (2). Ekraani
taustvalgus péleb punaselt.

Vajutage + ja - nuppe (3 ja 4), et mddrata
sihttemperatuur. Kinnitamiseks vajutage
nuppu SET (SEADISTA). Ekraani taustvalgus
suttib korraks roheliselt.

Ekraanil ndidatakse hetketemperatuuri ja
sihttemperatuuri.

Vajutage - nuppu, et valida, kas temperatuuri
naidatakse Celsiuse voi Fahrenheiti
kraadides.

Taustvalguse sisselilitamiseks vajutage +
nuppu.

Ekraani taustvalgustuse varv séltub sellest,
kui lahedal on praegune temperatuur
sihttemperatuurile.

Varvus Naitab

Roheline | 20°Callpool sihttemperatuuri
Sinine 10 °C allpool sihttemperatuuri
Punane Sihttemperatuur Uletatud

Taustvalgus lilitub 8 sekundi méddudes
automaatselt valja.

Kui saavutatakse sihttemperatuur, kostub
helisignaal. Lilitage helisignaal SET
seadistusnupule vajutades valja.

Lulitage lihatermomeeter sees/véljas-nupuga
vélja ja eraldage Ghendusosa.

Eemaldage lihatermomeeter lihast. Kasutage
ahjukinnast véi potihoidjat, et end mitte
poletada!

Veateated

Liha termomeetri ekraanil ndidatakse
jargmisi veateateid:

HHH: Temperatuur on (le 300 °C.
LLL: Temperatuur on alla-25 °C.

Koos rakendusega kasutamine

Laadige rakendus Grillsense Google Play’st
voi App Store'ist alla ning avage see oma
nutitelefonis voi tahvelarvutis.

R rakenduse kasutamiseks jargige
rakenduses olevaid juhiseid, et ihendada
lihatermomeeter WiFi abil nutitelefoni voi
tahvelarvutga.

20
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Valige telefonisatete alt:

App & notifications (rakendused ja
teavitused)

> Oigused
> Grillsense

Veenduge, et telefoni positsioneerimisteenus
on sisse lulitatud. Avage sate “Set individual
permissions” (diguste seadistamine).
Veenduge, et suvandid “Access location info”
(juurdepaads asukohateabele) ja “Access list
of installed apps” (juurdepaas installitud
rakenduste loendile) on aktiveeritud.

Puhastamine ja hooldus

Parast iga kasutuskorda puhastage
lihatermomeetrit korralikult valjavdanatud
lapiga ja kuivatage pehme ning kuiva
ratikuga.

Laske termomeetril enne puhastamist
jahtuda ning kasutage ndudepesulappi,
kuuma vett ja veidi pesuvahendit. Arge
kastke termomeetrit taielikult vette ega
puhastage seda néudepesumasinas.
Veenduge, et termomeetri juhe ei saaks
marjaks.

Kui te lihatermomeetrit pikema aja jooksul
ei kasuta, hoidke seda kuivas ja jahedas
kohas. Enne lihatermomeetri drapanemist
veenduge, et sisseehitatud aku oleks umbes
30% laetud.

Teeninduskeskus

Pidage meeles: Palun markide koikide
paringute puhul dra toote mudelinumber.

Mudelinumber on toodud ara kdesoleva
juhendi kaanel ning toote nimisildil.

Palun kontakteeruge Teeninduskeskusega
juhul kui:

Kaebused
«  Osade vahetamised
« Tagastamised
«  Garantiikisimused
+  www.schou.com

Keskkonnaalane teave
Elektri- ja elektroonikaseadmed
(EEE) sisaldavad materjale,

E komponente ja aineid, mis véivad
EEEN |3 ohtlikud ja kahjulikud inimeste
tervisele ja keskkonnale, juhul kui kasutatud
elektri- ja elektroonikaseadmeid (WEEE)

ei utiliseerita ette ndhtud moel. Ristiga

labi kriipsutatud ratastel priigikastiga
margistatud toodete puhul on tegemist
elektri- ja elektroonikaseadmega. Ristiga
labi kriipsutatud ratastel priigikast nditab,
et kasutatud elektri- ja elektroonikaseadet

ei tohi utiliseerida koos sortimata
olmepriigiga, vaid tuleb koguda eraldi.

Toodetud Hiina Rahvavabariigis

Tootja:

Schou Company A/S
Nordager 31
DK-6000 Kolding

Koik digused kaitstud. Kdesolevat kasutusjuhendit ei
tohi ilma ettevotte Schou Company A/S eelneva kirjaliku
néusolekuta paljundada ei osaliselt ega tdielikult,
elektrooniliselt voi mehaaniliselt (naiteks fotokoopia

voi skaneering), télkida ega hoida andmebaasis ja
otsingususteemis.

Dangrill
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TERMOMETRO CON WIFI PARA CARNE

Introduccion

Para sacar el maximo provecho a su nuevo
termdémetro para carne, lea este manual
de instrucciones antes de usarlo. Ademas,
guarde las instrucciones por si necesita
consultarlas mas adelante.

Datos técnicos

Alcance de temperatura: -30°Ca250°C
Unidades de temperatura: °C/°F
Conexion: WiFi
Carga: mediante micro USB

(cable incluido)
Conexion: WiFi
Se puede usar por si solo, con la opcion
de configurar la temperatura interior, o
usar la app “Grillsense” mediante WiFi, que
le permite especificar el tipo de carne,
la temperatura interior y lo hecha que
quiere la carne, de “cruda” a “bien hecha”.
La app “Grillsense” se puede descargar
gratuitamente en Google Play (para Android
4.3 o superior) o la App Store (i0S 7 o
superior).

Resumen

1
2
3
4
5.
6
7
8
9

Pantalla

Boton SET

Botoén +

Boton -

Botén On/Off
Toma de micro USB
Toma para el sensor
Botén WLAN (WiFi)
Altavoz

Pantalla

o Uk wN =

Temperatura actual
Temperatura objetivo
Cable de carga conectado
Indicador de pila/carga
Indicador WiFi

Unidad de temperatura
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TARGETTEMP - —]
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Coémo cargar

Enchufe el cable suministrado en la toma de
micro USB (6) del termémetro para carne, y
conecte el otro extremo en una fuente de
corriente USB aparte (no incluida).

Ponga el termémetro para carne en marcha
pulsando el botén de On/Off (5).

Cuando todos los segmentos del indicador
de pila/carga (4) estén visibles, la bateria
estara totalmente cargada.

Cémo introducir la sonda

La sonday el cable solo se pueden utilizar en
temperaturas inferiores a 250 °C. No coloque
nunca la sonda ni el cable debajo de la
parrilla o del horno si la temperatura actual
es superior a 250 °C.

Introduzca la sonda en el centro de la carne
(en el punto mas grueso). Asegurese de no
cruzar la carne.

La sonda no debe quedar cerca de ningun
hueso de la carne.

La sonda no se puede exponer a llamas
abiertas.

Uso sin la app

Introduzca el conector de la sonda en la
toma (7) del termdmetro para carne.

Ponga el termémetro para carne en marcha
pulsando el botén de On/Off (5).

Pulse el botén SET (2). La luz de fondo de la
pantalla se enciende en color rojo.

Pulse los botones +y - (3 'y 4) para configurar
la temperatura objetivo. Pulse el botén SET
para confirmar. La luz de fondo de la pantalla
se enciende en color verde un momento.

La pantalla muestra la temperatura actual y

la temperatura objetivo configurada.

Pulse el boton - para alternar entre Celsius y
Fahrenheit.

Pulse el botén + para encender la luz de
fondo de la pantalla.

El color de la luz de fondo de la pantalla varia

seguin lo cerca que esté la temperatura actual
a la temperatura objetivo.

Color | Significado

Verde | 20 °C por debajo de la
temperatura objetivo

Azul | 10°C por debajo dela
temperatura objetivo

Rojo | Se ha superado la temperatura
objetivo

La luz de fondo de la pantalla se apaga
automaticamente al cabo de 8 segundos.

Cuando se alcanza la temperatura objetivo,
suena la alarma. Para apagarla, pulse el
botén SET.

Desconecte el termémetro para carne
pulsando el botén on/off, y a continuacion
desconecte la sonda.

Retire la sonda de la carne. jUse una manopla
de horno o un agarrador para no quemarse!

Mensajes de error

La pantalla del termdémetro para carne puede
mostrar los siguientes mensajes de error:

HHH: La temperatura es superior a 300 °C.
LLL: La temperatura es inferior a -25 °C.

Uso con la app

Descargue la app “Grillsense” de Google Play
o la App Store, y abrala en su smartphone o
tableta.

Siga las instrucciones de la app para conectar
el termdmetro para carne y su smartphone o
tableta mediante WiFiy usar la aplicacion.

Dangrill
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En ajustes del teléfono:
App y notificaciones

> Autorizaciones

> Grillsense

Asegurese de que la localizacién del teléfono
esté activa. Vaya a Configurar permisos
individuales. Asegurese de que Acceder a
informacion de localizacion y Acceder a lista
de aplicaciones instaladas estén activados.

Limpieza y mantenimiento

Limpie el termémetro para carne con un
pafo bien escurrido después de cada uso, y
a continuacién séquelo con un paio limpio
y suave.

Deje que la sonda se enfrie antes de limpiarla
con un trapo, agua caliente y un poco de
detergente. No sumerja la sonda en agua ni
la meta en el lavavajillas. Asegurese de que el
cable de la sonda no se moje.

Sino va a usar el termdmetro para carne
durante un periodo prolongado, guédrdelo en
algun lugar fresco y seco. Asegurese de que
la bateria incorporada tenga una carga del
30% aproximadamente antes de guardar el
termoémetro.

Centro de servicio

Nota: Por favor, cite el nUimero de modelo
del producto relacionado con todas las
preguntas.

El nUmero de modelo se muestra en la parte
frontal de este manual y en la placa de
caracteristicas del producto.

Para:

«  Reclamaciones

»  Piezas de recambio

«  Devolucion de mercancias
+ Asuntos de garantia

. www.schou.com

Informacion medioambiental

Los dispositivos eléctricos y
electronicos (AEE) contienen
materiales, componentes y
sustancias que pueden ser
peligrosos y perjudiciales para la
salud humana y para el medio ambiente, si
los residuos de estos dispositivos eléctricos
y electrénicos (RAEE) no se eliminan
correctamente. Los productos identificados
con un contenedor con ruedas tachado
son dispositivos eléctricos y electrénicos.

El contenedor con ruedas tachado indica
que los residuos de dispositivos eléctricos y
electrénicos no deben desecharse junto con
la basura doméstica, y que se tienen que
recoger por separado.

Fabricado en People’s Republic of China (P.R.C)

Fabricante:

Schou Company A/S
Nordager 31
DK-6000 Kolding

Todos los derechos reservados. El contenido de este
manual no puede ser reproducido, ni total ni tampoco
parcialmente, de cualquier forma por medios electrénicos
0 mecanicos, por ejemplo, fotocopias o publicacién,
traduccion o guardado en un almacén de informacion y
sistema de recuperacion, sin la previa autorizacién por
escrito de Schou Company A/S.
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TERMOMETRO WIFI PER CARNE

Introduzione

Per ottenere le massime prestazioni dal
vostro nuovo termometro per carne, leggere
le istruzioni prima dell'uso. Conservare

le presenti istruzioni per un eventuale
riferimento futuro.

Dati tecnici

Intervallo di temperatura: da-30°Ca 250 °C

°C/°F

WiFi
con micro-USB
(cavo in dotazione)

WiFi

Puo essere utilizzato in due distinte modalita:
con l'opzione che consente di impostare la
temperatura interna oppure connesso WiFi
all'app “Grillsense” che consente di specificare
il tipo di carne, la temperatura interna e il
grado di cottura desiderato, da “al sangue”
a“ben cotta”. Lapp “Grillsense” puo essere
scaricata gratuitamente da Google Play (per
Android 4.3 o versioni successive) o dall’App
Store (per iOS 7 o versioni successive).

Unita di misura temperatura:
Connessione:
Ricarica:

Connessione:

Panoramica

v wN e

Schermo

Pulsante SET (impostazioni)
Pulsante +

Pulsante -

Pulsante di accensione/spegnimento
(ON/OFF)

6. Presa micro USB

7. Presa per sensore

8. Pulsante WLAN (WiFi)
9. Altoparlante
Schermo

1
2
3.
4.
5
6

Temperatura istantanea
Temperatura da raggiungere
Cavo diricarica collegato
Icona della batteria/carica
Icona WiFi

Unita di misura temperatura
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Ricarica

Collegare il cavo fornito inserendo
un’estremita nella presa micro-USB (6)
presente sul termometro e l'altra estremita in
un alimentatore USB separato (non incluso).

Accendere il termometro per carne con il
pulsante on/off (5).

La batteria ha raggiunto la carica completa
quando nell'icona della batteria/carica (4)
compaiono tutti i segmenti.

Inserimento della sonda

Utilizzare la sonda e il suo cavo
esclusivamente con temperature inferiori a
250 °C. Non inserire la sonda o il cavo sotto
alla griglia o nel forno se la temperatura
rilevata e superiore a 250 °C.

Inserire la sonda al centro del pezzo di carne
(nel punto piu spesso). Assicurarsi di non
attraversare interamente la carne.

La sonda non deve toccare ossi
eventualmente presenti nella carne.

Non esporre la sonda a fiamme libere.

Uso senza lI'app

Inserire lo spinotto della sonda nella presa (7)
sul termometro per carne.

Accendere il termometro con il pulsante
on/off (5).

Premere il pulsante SET (2). La luce sullo
sfondo dello schermo si accende di rosso.

Premere i pulsanti + e - (3 e 4) per regolare

la temperatura da raggiungere. Premere il
pulsante SET per confermare. La luce sullo
sfondo dello schermo si accende di verde per
alcuni istanti.

Quindi sullo schermo compaiono la
temperatura rilevata in quel momento e la
temperatura da raggiungere impostata.

Premere il pulsante - per passare da gradi
Celsius a Fahrenheit.

Premere il pulsante + per accendere la
retroilluminazione dello schermo.

Il colore della luce sullo sfondo dello schermo
cambia in funzione della temperatura rilevata
all'istante, ovvero se questa € pil 0 meno
vicina alla temperatura impostata.

Colore | indica

verde | mancano 20 °C alla temperatura
impostata

blu mancano 10 °C alla temperatura
impostata

rosso | temperatura impostata superata

La luce sullo sfondo si spegne
automaticamente dopo 8 secondi.

Quando raggiunge la temperatura impostata,
il termometro emette un segnale acustico

di allarme. Per spegnere questo segnale
premere il pulsante SET.

Spegnere il termometro dal pulsante di
accensione/spegnimento e staccare lo
spinotto della sonda.

Estrarre la sonda dalla carne. Usare un
guanto da forno o una presina per evitare di
scottarsi!

Messaggi di errore

Sullo schermo del termometro potrebbero
comparire i seguenti messaggi di errore:
HHH: la temperatura ha superato i 300 °C.
LLL: la temperatura € inferiore a -25 °C.

Uso con l'app

Scaricare I'app “Grillsense” da Google Play o
dall’App Store e aprirla sullo smartphone o
sul tablet.

Seguire le istruzioni fornite nell'app per
connettere il termometro e lo smartphone
o il tablet tramite la rete WiFi e per utilizzare
I'app.
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Nelle impostazioni del telefono:
App e notifiche

> Autorizzazioni

> Grillsense

Assicurarsi che il servizio di localizzazione del
telefono sia attivo. Andare alle impostazioni
delle singole autorizzazioni. Assicurarsi

che i servizi di accesso alle informazioni di
localizzazione e di accesso all'elenco di app
installate siano attivi.

Pulizia e manutenzione

Dopo ogni uso pulire il termometro per carne
con un panno ben strizzato e asciugarlo con
un panno morbido e asciutto.

Attendere che la sonda si sia raffreddata
prima di pulirla con uno strofinaccio in acqua
calda con un po’ di detersivo liquido. Non
immergere la sonda nell'acqua né lavarla

in lavastoviglie. Accertarsi che il cavo della
sonda non si bagni.

Se si prevede di non utilizzare il termometro
per un periodo di tempo prolungato,
conservarlo in un luogo fresco e asciutto.
Prima di riporre il termometro per carne
accertarsi che la batteria integrata sia carica
all'incirca per il 30 percento.

Centro assistenza

Nota: indicare il numero di modello del
prodotto in ogni richiesta di assistenza.

Il numero di modello € riportato sulla
copertina di questo manuale e sulla
targhetta del prodotto.

Per:

«  Reclami

«  Pezzi di ricambio

+  Resi

+  Questioni relative alla garanzia
«  www.schou.com

Informazioni ambientali

Le apparecchiature elettriche ed
elettroniche (AEE) contengono
materiali, componenti e sostanze
che possono essere pericolosi e
dannosi per la salute umana e
I'ambiente, se i rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (RAEE) non
vengono smaltiti correttamente. | prodotti
contrassegnati con il simbolo del bidone
sbarrato sono apparecchiature elettriche ed
elettroniche. Il bidone sbarrato indica che le
apparecchiature elettriche ed elettroniche
non devono essere smaltite insieme ai rifiuti
domestici non differenziati, ma devono
essere raccolti separatamente.

Fabbricato in PR.C.

Produttore:

Schou Company A/S
Nordager 31
DK-6000 Kolding

Tutti i diritti riservati. | contenuti di questo manuale
non possono essere riprodotti in parte o per intero,
elettronicamente o meccanicamente (ad es. mediante
fotocopie o scansioni), tradotti o archiviati in sistemi
di memorizzazione e recupero di informazioni senza il
consenso scritto di Schou Company A/S.
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VLEESTHERMOMETER MET WIFI

Inleiding

Om het beste uit uw nieuwe
vleesthermometer te halen, gelieve deze
instructies voor gebruik door te lezen.
Bewaar de instructies voor het geval u deze
op een later moment wilt raadplegen.

Technische gegevens

Temperatuurbereik: -30°C tot 250 °C
Temperatuureenheden: °C/°F
Verbinding: wifi
Opladen: via microUSB

(kabel inbegrepen)
Verbinding: wifi
Kan apart gebruikt worden met een optie
om de kerntemperatuur in te stellen, of door
middel van de ‘Grillsense’-app en via wifi. Met
de app kunt u het type vlees specificeren en
de gewenste kerntemperatuur en gaarheid
bepalen, van ‘rauw’tot ‘doorbakken’. De
‘Grillsense’-app kunt u gratis downloaden in
Google Play (voor Android 4.3 of later) of in
de App Store (voor iOS 7 of later).

Overzicht

Display

SET-knop

Knop +

Knop -
Aan/uit-knop
MicroUSB-poort
Poort voor sensor
WLAN-knop (wifi)
Luidspreker

¥ o NSOk WwWN =

Display

Huidige temperatuur
Doeltemperatuur
Oplaadkabel aangesloten
Batterij-/laadindicator
Wifi-indicator

o Uk wnN =

Temperatuureenheid
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Opladen

Steek de meegeleverde kabel in

de microUSB-poort (6) van de
vleesthermometer en steek het andere
uiteinde van de kabel in een aparte USB-
stroombron (niet inbegrepen).

Schakel de vleesthermometer in met de
aan/uit-knop (5).

Wanneer alle segmenten van de batterij-
/laadindicator (4) zichtbaar zijn, is de batterij
volledig opgeladen.

De sonde plaatsen

De sonde en het snoer mogen uitsluitend
gebruikt worden bij temperaturen onder 250
°C. Plaats de sonde of het snoer nooit onder
de grill of in de oven als de daadwerkelijke
temperatuur hoger is dan 250 °C.

Duw de sonde in het midden van het vlees
(op het dikste punt). Zorg dat u het viees niet
doorspiest.

De sonde mag niet in de buurt komen van
bot in het vlees.

De sonde mag niet blootgesteld worden aan
open vuur.

Gebruik zonder de app

Steek het stekkertje van de sonde in de poort
(7) van de vleesthermometer.

Schakel de vleesthermometer in met de
aan/uit-knop (5).

Druk op de knop SET (2). De
achtergrondverlichting van het display
brandt rood.

Druk op de knoppen - en + (3 en 4) om de
doeltemperatuur in te stellen. Druk op de
SET-knop om de instelling te bevestigen.
De achtergrondverlichting van het display
brandt kort groen.

Het display toont de huidige temperatuur en
de ingestelde doeltemperatuur.

Druk op de knop - om te schakelen tussen
Celsius en Fahrenheit.

Druk op de knop + om de
achtergrondverlichting in te schakelen.

De kleur van de achtergrondverlichting van
het display varieert afhankelijk van hoe dicht
de huidige temperatuur in de buurt ligt van
de doeltemperatuur.

Kleur | Geeftaan

Groen | 20 °C onder doeltemperatuur

Blauw | 10 °C onder doeltemperatuur

Rood

Doeltemperatuur overschreden

De achtergrondverlichting schakelt na 8
seconden automatisch uit.

Wanneer de doeltemperatuur is bereikt gaat
er een alarm af. Schakel het alarm uit door op
de SET-knop te drukken.

Schakel de vleesthermometer uit met de
aan/uit-knop en koppel de sondestekker los.

Haal de sonde uit het vlees. Gebruik
hiervoor een ovenwant of pannenlap om te
voorkomen dat u zich verbrandt!

Foutmeldingen

De vleesthermometer kan de volgende
foutmeldingen op het display weergeven:
HHH: Temperatuur is hoger dan 300 °C.
LLL: Temperatuur is lager dan -25 °C.

Gebruik met de app

Download de ‘Grillsense’-app in Google
Play of de App Store en open de app op uw
smartphone of tablet.

Volg de instructies in de app om de
vleesthermometer en uw smartphone of
tablet via wifi te koppelen en de app te
gebruiken.
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Onder de instellingen op uw telefoon:
Apps & meldingen

> Machtigingen

> Grillsense

Zorg ervoor dat de locatievoorziening van
uw telefoon aan staat. Ga naar Individuele
machtigingen instellen. Zorg ervoor dat
toegang tot locatie-informatie en de lijst van
geinstalleerde apps is ingeschakeld.

Reiniging en onderhoud

Veeg de vleesthermometer af met een goed
uitgewrongen doek en droog het apparaat
daarna af met een zachte, schone doek.

Laat de sonde afkoelen alvorens u

deze reinigt met heet water, een beetje
afwasmiddel en een theedoek. Dompel de
sonde niet onder in water en gebruik geen
vaatwasser. Zorg dat het snoer van de sonde
niet nat wordt.

Als u de vleesthermometer langere tijd niet
gaat gebruiken, berg deze dan op een koele
en droge plaats op. Zorg dat de ingebouwde
batterij ongeveer 30 procent opgeladen is
voordat u de vleesthermometer opbergt.

Service centre

Let op: Vermeld bij alle vragen het
productmodelnummer.

Het modelnummer staat op de voorkant
van deze handleiding en op het
producttypeplaatje.

Voor:

- Klachten

- Reserveonderdelen
« Retourzendingen

»  Garantiekwesties

+  www.schou.com

Milieu-informatie

Elektrische en elektronische
E apparatuur (EEE) bevat materialen,

componenten en substanties
mmmm die gevaarlijk en schadelijk voor

de menselijke gezondheid en
het milieu kunnen zijn als afgedankte
elektrische en elektronische apparatuur
(WEEE) niet correct als afval afgevoerd
wordt. Producten gemarkeerd met een
doorgestreepte afvalbak zijn elektrische
en elektronische apparatuur. De
doorgestreepte afvalbak geeft aan dat
afgedankte elektrische en elektronische
apparatuur niet met het huisafval
weggegooid mag worden, maar dat deze
afzonderlijk ingezameld moet worden.

Vervaardigd in PR.C.

Fabrikant:

Schou Company A/S
Nordager 31
DK-6000 Kolding

Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze
handleiding mag op geen enkele wijze, noch

volledig noch in delen, elektronisch of mechanisch
gereproduceerd worden, bijv. kopiéren of publicatie,
vertaald of opgeslagen in een informatie-opslag- en
ontsluitingssysteem zonder schriftelijke toestemming
van Schou Company A/S.
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THERMOMETRE DE CUISSON WIFI

Introduction

Pour profiter au mieux de toutes les
possibilités offertes par votre nouveau
thermomeétre de cuisson, veuillez lire
entiérement les instructions avant toute
utilisation. Veuillez également conserver ces
instructions au cas ol vous auriez besoin de
les consulter ultérieurement.

Données techniques

Plage de température : -30°Ca250°C
Unités : °C/°F
Connexion : WiFi
Chargement : via micro-USB

(cable fourni)
Connexion: WiFi

Utilisable seul, avec option de réglage

de la température interne, ou en utilisant
I'appli « Grillsense » via WiFi, dans laquelle
vous pouvez spécifier le type de viande, la
température interne et le degré de cuisson
souhaité, de « saignant » a « bien cuit ».
L'appli « Grillsense » peut étre téléchargée
gratuitement depuis Google Play (pour
Android 4.3 ou versions supérieures) ou 'App
Store (pour iOS 7 ou versions supérieures).

Présentation
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Chargement

Branchez le cable fourni au port micro-USB
(6) du thermomeétre de cuisson, et l'autre
extrémité a une source d'alimentation
électrique externe avec USB (non incluse).

Mettez le thermomeétre de cuisson sous
tension en appuyant sur le bouton marche/
arrét (5).

Lorsque tous les segments de l'indicateur
de charge (4) sont affichés, la pile est
completement chargée.

Insertion de la sonde

La sonde et le cordon ne doivent étre utilisés
qu'a des températures inférieures a 250 °C.
Ne placez jamais la sonde ou le cordon sous
la grille ou dans le four si la température
réelle dépasse 250 °C.

Plantez la sonde au coeur de la viande (au
point le plus épais). Veillez a ne pas traverser
la viande.

La sonde ne doit pas toucher d'os dans la
viande.

Elle ne doit pas non plus étre exposée a une
flamme nue.

Utilisation sans I'appli

Insérez le connecteur de la sonde dans le
port (7) du thermomeétre de cuisson.

Mettez le thermomeétre de cuisson sous
tension en appuyant sur le bouton marche/
arrét (5).

Appuyez sur le bouton SET (2). Le rétro-
éclairage de 'écran devient rouge.

Appuyez sur les boutons + et - (3 et 4) pour
régler la température cible. Appuyez sur
SET pour confirmer votre réglage. Le rétro-
éclairage de I'écran devient vert pendant un
bref instant.

L'écran affiche la température actuelle et la
température cible réglée.

Appuyez sur le bouton « - » pour choisir entre
Celsius ou Fahrenheit.

Appuyez sur le bouton « + » pour allumer le
rétro-éclairage.

La couleur du rétro-éclairage de I'écran

change a mesure que la température réelle
s'approche de la température cible.

Couleur | Signification

Vert 20 °Cen dessous de la
température cible

Bleu 10 °Cen dessous de la
température cible

Rouge | Température cible dépassée

Le rétro-éclairage s'éteint automatiquement
au bout de 8 secondes.

Lorsque la température cible est atteinte,
I'alarme retentit. Arrétez-la en appuyant sur
le bouton SET.

Eteignez le thermométre de cuisson

en utilisant le bouton Marche/Arrét et
débranchez le connecteur de la sonde.
Retirez la sonde de la viande. Utilisez un gant
a four ou une manique pour vous protéger
des brilures !

Messages d’erreur

Le thermomeétre de cuisson peut afficher les
messages d'erreur suivants a l'écran :

HHH : température supérieure a 300 °C.

LLL : température inférieure a -25 °C.

Utilisation avec I'appli

Téléchargez I'appli « Grillsense » depuis
Google Play ou I'App Store, et ouvrez-la sur
votre smartphone ou votre tablette.

Suivez les instructions de I'appli pour
réaliser la connexion entre le thermometre
de cuisson et votre smartphone ou votre
tablette via WiFi, et pour pouvoir utiliser

I'appli.
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Sur votre téléphone, sous Paramétres :
Applications et notifications

> Autorisations

> Grillsense

Assurez-vous que le service de Localisation
est activé sur votre téléphone. Ouvrez I'écran
de gestion des autorisations particuliéres.
Assurez-vous que le service de Localisation
est activé et que vous avez acces a la liste des
applications installées.

Nettoyage et entretien

Aprés chaque utilisation, essuyez le
thermomeétre de cuisson avec un chiffon bien
essoré et séchez-le ensuite avec un chiffon
propre, sec et doux.

Laissez la sonde refroidir avant de la
nettoyer avec une lavette et de I'eau chaude
additionnée d'un peu de liquide vaisselle.
Nimmergez pas la sonde dans I'eau et ne la
passez pas au lave-vaisselle. Veillez a ne pas
mouiller le cordon de la sonde.

Sivous n‘avez pas l'intention d'utiliser le
thermomeétre de cuisson pendant une
période prolongée, rangez-le dans un endroit
frais et sec. Assurez-vous que la pile intégrée
soit chargée a 30 % environ avant de ranger
le thermometre.

Centre de service

Remarque : veuillez toujours mentionner
le numéro de modéle du produit en cas de
demandes.

Le numéro de modele est indiqué sur
la premiére page de ce manuel et sur la
plaque signalétique du produit.

Pour:

Réclamations

Pieces de rechange
Retours

Questions de garantie
www.schou.com
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Informations relatives a
I'environnement

Les équipements électriques et
électroniques (EEE) contiennent
des matériaux, pieces et
mmmm substances pouvant étre
dangereux et nocifs pour la
santé et I'environnement si les déchets
d'équipements électriques et électroniques
(DEEE) ne sont pas éliminés correctement.
Les produits marqués du pictogramme
de la poubelle sur roues barrée d'une
croix sont des équipements électriques et
électroniques. Ce pictogramme indique que
les déchets des équipements électriques et
électroniques ne doivent pas étre éliminés
avec les ordures ménageéres non triées et
qu'ils doivent étre ramassés séparément.

Fabriqué en R.P.C.

Fabricant :

Schou Company A/S
Nordager 31
DK-6000 Kolding

Tous droits réservés. Le contenu du présent manuel

ne doit en aucun cas étre reproduit intégralement ou
partiellement, sous forme électronique ou mécanique
(par exemple par photocopie ou numérisation),

traduit ou sauvegardé dans un systeme stockage et de
récupération d'informations sans I'accord écrit de Schou
Company A/S.
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